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Song Hong Restaurant 

189 đường Lam Sơn – Tích Sơn – Vĩnh Yên – Vĩnh Phúc 

Tell: (0211) 3846.627 – Fax: (0211) 625.8888 

 

MENU BUFFET - TẠI NHÀ HÀNG  

350.000VNĐ/KHÁCH 
(Từ 50 khách trở lên) 

 
MÓN NGUỘI & SALAD 

1. Đồ nguội tổng hợp ăn cùng với Bánh mỳ 

( Zăm bông – Thăn lợn hun khói – chân giò hun khói) 

2. Salad rau trộn tổng hợp với 3 loại nước sốt đặc biệt 

MÓN NÓNG 

3. Súp gà ngô kem 

4. Bò xuyên tiêu 

5. Thăn lợn chiên sốt bơ lạc 

6. Hải sản xào ngũ sắc 

7. Sườn lợn chiên sốt cốt táo 

8. Cá trắm Đầm Vạc hấp nguyên con 

9. Ốc nhồi hấp lá gừng 

10. Ngao hấp rau cải 

11. Rau xào thập cẩm 

12. Bún gà mọc 

13. Mỳ Ý sốt bò băm 

14. Bánh cuốn 

15. Cơm rang thập cẩm 

MÓN TRÁNG MIỆNG 

16. Sữa chua 

17. Chè nếp cẩm cốt dừa 

18. Hoa quả theo mùa (3 loại) 
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Song Hong Restaurant 

189 đường Lam Sơn – Tích Sơn – Vĩnh Yên – Vĩnh Phúc 

Tell: (0211) 3846.627 – Fax: (0211) 625.8888 

 

MENU BUFFET TẠI NHÀ HÀNG 

 350.000VNĐ/KHÁCH 
(Từ 100 khách trở lên) 

MÓN NGUỘI & SALAD 

1. Đồ nguội tổng hợp ăn cùng với Bánh mỳ 

(Zăm bông – Thăn lợn hun khói – chân giò hun khói) 

2. Sushi tổng hợp 

3. Salat rau trộn tổng  hợp với 3 loại nước sốt đặc biệt 

MÓN NÓNG 

4. Súp hải sản nấm tuyết 

5. Bò hầm củ quả 

6. Hải sản xào chua ngọt 

7. Cá Lăng hấp nguyên con. 

8. Hàu nướng mỡ hành 

9. Sườn nướng kiểu Hàn 

10. Ốc mít hấp lá gừng 

11. Rau xào thập cẩm 

12. Ngao vàng hấp hành gừng 

13. Xúc xích chiên hoa 

14. Ngô - khoai lang luộc 

15. Bánh cuốn 

16. Cơm rang Dương Châu 

17. Mỳ Ý sốt hải sản 

18. Bún mọc 

MÓN TRÁNG MIỆNG 

19. Chè đỗ đen 

20. Chè hạt sen long nhãn 

21.  Hoa quả theo mùa (3 loại) 
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Song Hong Restaurant 

189 đường Lam Sơn – Tích Sơn – Vĩnh Yên – Vĩnh Phúc 

Tell: (0211) 3846.627 – Fax: (0211) 625.8888 

 

MENU BUFFET TẠI NHÀ HÀNG 

 400.000VNĐ/KHÁCH 
(Từ 50 khách trở lên) 

MÓN NGUỘI &SALAD 

1. Đồ nguội tổng hợp ăn cùng với Bánh mỳ 

(Zăm bông – Thăn lợn hun khói – chân giò hun khói) 

2. Bánh phồng tôm chiên 

3. Sushi tổng hợp 

4. Củ quả luộc ngũ sắc 

5. Salad rau trộn tổng hợp với 3 loại nước sốt đặc biệt 

MÓN NÓNG 

6. Súp hải sản rong biển 

7. Tôm hấp cốt dừa phục vụ tại bàn (1 con/khách size 30c/kg) 

8. Cá Tầm hấp nguyên con 

9. Bê hầm củ cải 

10. Sườn lợn nướng Hàn Quốc 

11. Gà rút xương tẩm bột chiên giòn 

12. Vịt Quay tiêu 

13. Ốc hấp lá gừng 

14. Xúc xích chiên hoa 

15. Ngô nướng, khoai nướng 

16. Bánh cuốn 

17. Bún bò Huế 

18. Cơm rang hải sản 

19. Mỳ Ý sốt bò băm 

MÓN TRÁNG MIỆNG 

20. Chè hạt sen long nhãn 

21. Chè đỗ đen 

22. Sữa chua 

23. Hoa quả theo mùa (3 loại) 
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Song Hong Restaurant 

189 đường Lam Sơn – Tích Sơn – Vĩnh Yên – Vĩnh Phúc 

Tell: (0211) 3846.627 – Fax: (0211) 625.8888 

 

MENU BUFFET TẠI NHÀ HÀNG 

 400.000VNĐ/KHÁCH 
(Từ 100 khách trở lên) 

MÓN NGUỘI & SALAD 

1. Phở cuốn 

2. Đồ nguội tổng hợp 

3. Bánh mỳ 

4. Sushi tổng hợp 

5. Phồng tôm chiên 

6. Khoai lệ phố 

7. Salat rau tự trộn với nước sốt đặc biệt 

MÓN NÓNG 

8. Súp hải sản nấm tươi 

9. Tôm chiên muối ớt phục vụ tại bàn (1con/khách size 30c/kg) 

10. Bò sốt vang 

11. Gà quay hoa tiêu da giòn 

12. Mực ống nhồi thịt sốt cay 

13. Cá tầm hấp nguyên con 

14. Ốc mít hấp 

15. Củ quả xào ngũ sắc 

16. Bánh cuốn 

17. Cơm rang Dương Châu 

18. Mỳ Ý sốt bò băm 

19. Nem Quảng Đông 

MÓN CHẾ BIẾN TẠI QUẦY 

20. Lợn mán quay chạo khế (tái chanh) 

21. Bún gà + Mọc 

MÓN TRÁNG MIỆNG 

22. Chè thạch đen hương nhài 

23. Chè hạt sen long nhãn 

24. Sữa chua 

25. Hoa quả theo mùa (3 loại) 
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Song Hong Restaurant 

189 đường Lam Sơn – Tích Sơn – Vĩnh Yên – Vĩnh Phúc 

Tell: (0211) 3846.627 – Fax: (0211) 625.8888 

 

MENU BUFFET TẠI NHÀ HÀNG 

450.000VNĐ/KHÁCH 
(Từ 50 khách trở lên) 

 
MÓN NGUỘI & SALAD 

1. Đồ nguội tổng hợp + Bánh mỳ 

2. Ngọn su su Tam Đảo xào tỏi 

3. Khoai tây chiên 

4. Phồng tôm chiên 

5. Khoai Lệ Phố 

6. Sushi tổng hợp 

7. Salad rau trộn tổng hợp với 3 loại nước sốt đặc biệt 

MÓN NÓNG 

8. Súp hải sản nấm tuyết 

9. Cánh gà nướng sốt BBQ 

10. Bò xuyên tiêu 

11. Tôm chiên hoàng bào phục vụ tại bàn (1 con/khách size 20c/kg) 

12. Bê nấu cà ri 

13. Chân giò heo chiên Sông Hồng 

14. Cá lăng hấp nguyên con 

15. Xôi hoàng phố 

16. Ngô nướng, khoai nướng 

17. Ốc mít hấp 

18. Cơm rang thập cẩm 

19. Mỳ Ý sốt bò băm 

MÓN CHẾ BIẾN TẠI QUẦY 

20.  Bê quay nguyên con: chế biến thành 3 món: 

    Bê chạo khế 

    Bê trộn thính 

    Sườn bê nướng 

MÓN TRÁNG MIỆNG 

21. Chè hạt sen long nhãn 

22. Chè nếp cẩm 

23. Sữa chua 

24. Bánh ngọt (2 loại) 

25. Hoa quả theo mùa (3 loại) 


